
ขนมไหวพระจันทร ... ธุรกิจแสนลานท่ีไทยมองขาม 

 

------------------------------------------- 

 

ในวัยเด็ก ผูอานหลายคนอาจไดวิ่งเลนสนุกสนาน พบปะหนาตาญาติพ่ีนองท่ีหิ้วขาวของมา

สวัสดีกัน และอ่ิมหมีพีมันกับขนมแปงสีน้ําตาลสอดไสทรงกลม รวมท้ังใจจดจอกับคืนพระจันทรเต็มดวงท่ี

ชาวบานเชื้อสายจีนตางตั้งโตะบูชาหนาบานในวันไหวพระจันทร ซ่ึงตรงกับวันข้ึน 15 คํ่าเดือน 8 ตามปฏิทิน

จันทรคติ โดยเฉพาะหากคํ่าคืนนั้น “ไฟดับ” ดวยแลวก็ยิ่งทําใหบรรยากาศในวันไหวพระจันทรดูสวยงามนวล

ตาจากแสงของดวงจันทรท่ีสุขสกาวยิ่งข้ึน และเม่ือเติบโตข้ึน หลายคนก็อาจสงสัยวา พิธีท่ีสวยงามและ

สนุกสนานเหลานั้นในเมืองไทยหายไปไหนกันหมด และในเมืองจีนซ่ึงเปนตนกําเนิดยังมีการฉลองเทศกาลไหว

พระจันทรนี้กันอยูหรือไม อยางไร ... 

 

ประวัติความเปนมา ... ยอนหลังหลายพันป 

เทศกาลไหวพระจันทร ... มิไดหายไปจากใจคนจีน ใน  เมืองจีน ผูคนจํานวนมาก

โดยเฉพาะอยางยิ่งในเมืองรอง ยังคงฉลองเทศกาลไหวพระจันทร ซ่ึงเปนชวงกลางฤดูใบไมรวง “จงชิวเจี่ย” 

(Zhongqiu Jie) ท่ีมีอากาศเย็นสบายสําหรับชาวจีน

กันอยางมากมาย โดยในวันดังกลาว ครอบครัวชาวจีน

จะตั้งโตะบูชาขอพรเทพเจาแหงจันทราสําหรับความ

สงบสุขของครอบครัวในอนาคต หลังจากนั้น ก็จะจัด

โตะกลมเพ่ือรับประทานขนมไหวพระจันทร (Moon 

Cake) และจิบน้ําชาชื่นชมแสงจันทรอันงดงามในบรรยากาศท่ีเย็นสบายรวมกัน  

รัฐบาลจีนถือวาเทศกาลไหวพระจันทรเปนเทศกาลทางวัฒนธรรมท่ีสําคัญ และกําหนดเปน

วันหยุด วันข้ึน 15 คํ่าในเดือน 8 ตามปฏิทินจันทรคติในปนี้จะตรงกับวันท่ี 19 กันยายน ซ่ึงผมเชื่อเหลือเกิน

วา ชาวจีนจะหาเวลากลับไปเยี่ยมพอแมและสมาชิกในครอบครัวกันมากข้ึน เพราะหลายคนวางแผนจะหยุด

ยาวสองสัปดาหตอเนื่องไปจนถึงชวงฉลองวันชาติจีนระหวางวันท่ี 1-7 ตุลาคมกันเลย  

ขนมไหวพระจันทร ... ประวัติอันยาวนาน ทานผูอานคงแปลกใจหากทราบวา ขนมแปงสี

น้ําตาลสอดไสหลากหลายรสนี้มีประวัติความเปนมายาวนานกวา 3,000 ป ทํา

ใหมีเรื่องเลาเก่ียวกับท่ีมาท่ีไปของขนมไหวพระจันทรมากมาย ท้ังนี้ หากมอง

ยอนกลับไปไกลสุดท่ีมีหลักฐานบันทึกไวก็จะเปนสมัยราชวงศซาง (Shang) 

และราชวงศโจว (Zhou) ซ่ึงชาวจีนท่ีอาศัยอยูในบริเวณปากแมน้ําแยงซีเกียง

ในยุคนั้น หรือยานมณฑลเจียงซู (Jiangsu) และมณฑลเจอเจียง (Zhejiang) ใน
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ปจจุบัน ไดรวมตัวกันทําขนมอบท่ีมีชื่อวา “ไทชือ” (Taishi) เพ่ือระลึกถึงคุณงามความดีของทานเหวินจง 

(Wenzhong) นายกรัฐมนตรีในสมัยจักรพรรดิองคสุดทายของราชวงศซาง ขณะท่ีบางแหลงขอมูลก็ระบุวา 

พิธีกรรมในยุคนั้นกระทําข้ึนเพ่ือสักการะตอเทวดาฟาดินท่ีชวยใหการเก็บเก่ียวพืชผลทางการเกษตรในปนั้น

สําเร็จลุลวงไป 

ตอมาในสมัยราชวงศฮ่ัน (Han) ทานจาง เฉียน (Zhang Qian) เอกอัครราชทูตผูมีอํานาจ

เต็มในดานซีกตะวันตก ไดนําเมล็ดงาและวอลนัตมาใหชาวจีนรูจัก ซ่ึงธัญพืชท้ังสองประเภทดังกลาวได

กลายเปนสวนผสมสําคัญของขนมไหวพระจันทร หรือมีอีกชื่อหนึ่งวา “หูปง” (Hubing) หรือ “เค็กวอลนัต” 

ในสมัยราชวงศถัง (Tang) ขนมชนิดนี้เริ่มเปนท่ีนิยม เพราะ

ปรากฏวามีรานขนมมากมายผลิตขนมแบบนี้ออกมาจําหนายกันอยางแพรหลาย 

ซ่ึงมีเรื่องเลากันวา จักรพรรดิไทจง (Taizong) ไมรูจักขนมชนิดนี้มากอน และใน

คํ่าคืนพระจันทรเต็มดวงหนึ่ง จักรพรรดิไทจง (Taizong) ทอดพระเนตรเห็น

ความงามของหยาง หยูหวน (Yang Yuhuan) พระสนมเอกของพระองคซ่ึงเปน

หนึ่งในสี่หญิงงามแหงแผนดินจีน ขณะกําลังชมจันทรอยู จักรพรรดิถึงขนาด

อุทานชื่อขนมท่ีเปรียบเปรยความสวยดั่งดวงจันทรวา “เหยวปง” (Yuebing) 

และกลายเปนท่ีมาของชื่อขนมไหวพระจันทรท่ีเรียกขานกันอยางแพรหลายในปจจุบัน  

อยางไรก็ดี บางก็วาในครั้งนั้น จักรพรรดิไทจงทรงหยิบขนมไหวพระจันทรชูข้ึนเพ่ือประกาศ

ชัยชนะท่ีมีตอขาศึกในวันข้ึน 15 คํ่าเดือน 8 และแบงปนแกทหารและผูติดตามจนเปนท่ีมาของการแบงปน

ของสมาชิกในครอบครัว จึงกลายเปนท่ีมาของการฉลองเทศกาลดังกลาวในเวลาตอมา 

ตอมาในสมัยราชวงศซงเหนือ (Northern Song) ขนมไหวพระจันทรมีเครื่องปรุงและ

สวนประกอบมากข้ึน เชน มันหมู ไขไก น้ําตาล และผลไม รสชาติท่ีออกมาจึงเริ่มดีและใกลเคียงกับของ

ปจจุบันมากข้ึน 

ครั้นเม่ือมาในสมัยราชวงศหมิง (Ming) ขนมไหวพระจันทรถูกนําไปกดดวยแปนพิมพท่ีมี

ลวดลายตางๆ เชน รูปเทพธิดาฉางเออ (Chang’e) เหาะข้ึนอวดโฉมกับดวงจันทร 

ซ่ึงเปนท่ีแพรหลายอยางมาก และในสมัยราชวงศชิง (Qing) หัตถศิลปบนขนมไหว

พระจันทรก็ถึงจุดรุงเรืองท่ีสุดอยางไมเคยมีมากอน ลวดลายจํานวนมากไดถูก

นําเสนออยางหลากหลาย อาทิ รูปมังกร และถอยคํามงคลในภาษาจีน จนกลายเปน

จุดสรางความแตกตางในเชิงการตลาดในเวลาตอมา เม่ือกิจการบางแหงนําเอารูป

การตูนตางชาติ และถอยคําภาษาอังกฤษมาพิมพ หรือจัดทําเปนรูปทรงอ่ืน เชน หัว

หมู และกระตาย 

อยางไรก็ดี รูปแบบของขนมไหวพระจันทรในปจจุบันก็มิไดเปลี่ยนแปลงไปจากเดิมมากนัก  

แตมีการเพ่ิมรสชาติใหหลากหลายและแตกตางกันออกไปในแตละภูมิภาค เชน การทําไสมังสวิรัติท่ีปกก่ิง 
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(Beijing) การใสน้ํามันในไสขนมท่ีเทียนจิน (Tianjin) การลดน้ํามันแตเพ่ิม

น้ําตาลตามแบบชาวกวางตุง (Guangdong) การเพ่ิมน้ํามันและน้ําตาลเพ่ือ

ความนุมและความกรุบกรอบในไสขนมตามแบบเจียงซู หรือแมกระท่ังแบบ

เฉาซาน (Chaoshan) ซ่ึงเปนเมืองรอยตอระหวางมณฑลกวางตุง และฝูเจี้ยน 

(Fujian) ท่ีเปนขนมสีขาว ผิวนอกเปนรอยแตก ไสนุมลนทะลัก และมีรสชาติเขมขน นอกจากนี้ ยังมีการจัดทํา

ไสท่ีเยายวนจิตใจวัยรุนและคนมีตังคชาวจีนตั้งแตไสผลไม ช็อกโกแล็ต กาแฟ และไอศครีม หรือผสมตับหาน 

หอยเชลลญี่ปุน ชีสนิวซีแลนด และไขปลาคารเวียร เปนตน 

ประการสําคัญก็คือ ในขณะท่ีครอบครัวชาวจีนมีขนาดเล็กลง และตางฝายตางระหกระเหิน

ออกไปใชชีวิตและทํางานในตางจังหวัดจนมีเวลาใหแกกันนอยลง ขนมไหวพระจันทรท่ีเอร็ดอรอยและการอยู

พรอมหนาอยางยิ้มแยมสดใสของสมาชิกในครอบครัวทามกลางพระจันทรท่ีเต็มดวง ซ่ึงเปนเสมือนสัญลักษณ

ของเทศกาลนี้ จึงเปนสิ่งท่ีชาวจีนกําลังถวิลหา การยอนกลับสูรากเหงาเดิมของวัฒนธรรมครอบครัวจีนท่ีอบอุน

สอดคลองกับแนวนโยบายของผูนําจีนท่ีเรียกรองใหพ่ีนองชาวจีนกลับไปเยี่ยมและดูแลบุพการีท่ีบานเดิมกัน

มากข้ึน จึงไมนาแปลกใจหากวาเทศกาลไหวพระจันทรในปนี้จะคึกคักและอบอุนกวาหลายปท่ีผานมา 

 

วิธีทําขนมไหวพระจันทรแบบกวางตุง 

วิธทํีาตัวแปง ผสมแปงทําขนมและผงคัสตารดเขาดวยกัน ใสน้ําเชื่อม น้ํามันถ่ัว ผงฟู น้ํา

โซดา และน้ํารอน นวดสวนผสมท้ังหมดใหเขากัน แลวท้ิงไว 1 ชั่วโมง 

วิธีทําไสขนม ผสมแปงขาวเหนียว วอลนัต น้ําตาลทรายท่ีทําจากแตงจีน เมล็ดแตงโม 

มะกอก งา เมล็ดอัลมอนด พริกไทย ซีอ๊ิวขาว น้ํามันงา น้ํามันถ่ัว มันหมูซ่ึงหมักกับเหลาและน้ําตาล และน้ํา 

สําหรับขนมไหวพระจันทร 1 ชิ้น ใชตัวแปง 15 กรัม และใชไสขนม 47 กรัม 

เม่ือเตรียมตัวแปงและไสขนมเสร็จ นําตัวแปงหอไสแลวนําไปใสแปนพิมพเพ่ือปมลาย อบ

ขนมดวยอุณหภูมิ 180-230 องศาเซลเซียสเปนเวลานาน 7 นาที จนกระท่ังหนาขนมอยูตัวไดท่ี ก็ลด

อุณหภูมิเปน 50 องศาเซลเซียส นําออกมาทาดวยไขไกผสมน้ําท้ังสองดาน 

หลังจากนั้นอบตอท่ี 180-200 องศาเซลเซียสอีก 10 นาที เม่ือหนาขนม

เปลี่ยนสีเปนสีเหลืองทองก็จะไดขนมไหวพระจันทรสุดอรอยไวฉลองกับ

สมาชิกครอบครัวกันไดแลว 

 

มูลคาตลาดขนมไหวพระจันทร ... แสนลานบาท 

ขนมไหวพระจันทรในจีน ... เสนหอยูตรงไหน ขนมไหวพระจันทรนับเปนของขวัญชิ้นเอกท่ี

ชาวจีนนิยมหิ้วไปมอบใหกัน โดยเริ่มสงหรือเดินสายมอบของขวัญไดราว 1 เดือนกอนวันเทศกาลไหว

พระจันทร ผมเองก็ไมเคยทําวิจัยหรืออานงานวิจัยวาผูบริโภคชาวจีนใชปจจัยอะไรเปนตัวตัดสินใจซ้ือขนมไหว
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พระจันทร เพราะลําพังจะเดินไปเลือกซ้ือเอง ผมก็ยังมึนงงไปกับสีสันของ

บรรจุภัณฑหลากสีและปายบอกราคาท่ีหลากหลาย ผมสังเกตเห็นผูบริโภค

จีนหลายรายก็มักไปยืนลิ้มลองรสชาติ สัมผัสบรรจุภัณฑ และพูดคุย

แลกเปลี่ยนขอมูลกับพนักงานขายของแตละยี่หอกอนตัดสินใจ ก็ไมทราบวา

ก่ีรายท่ีเชื่อในคําแนะนําของพนักงานขายหนาใสเหลานั้น 

ขณะท่ีหลายรายท่ีกรุณาสงขนมไหวพระจันทรมาใหก็มักจะพูดถึงรสชาติและความเกาแก

หลายสิบปของแบรนดท่ีซ้ือหามาให แตท่ีเปนภาระมากก็คือ ภายใตกลองท่ีสวยงามมีสีสันสดใส (สวนใหญมีสี

แดงและสีเหลืองทองเปนพ้ืนหลัก) บางก็เปนกลองกระดาษ โลหะ หรือพลาสติก และขนมไหวพระจันทรทรง

กลมขนาดยอม 4 ชิ้นหลากรสชาติ นอกจากจะมีน้ําหนักมากแลว ยังมีราคาคอนขางแพง ขนมไหวพระจันทร

ชั้นนําอาจมีราคาถึง 798 หยวนหรือราว 4,000 บาท ซ่ึงประเมินวา ตลาดขนมไหวพระจันทรในจีนมีมูลคา

อยูท่ีเกือบ 100,000 ลานบาท ผูประกอบการท้ังหนาเกาและใหมตางชายตามองหาโอกาสทางการตลาดนี้

ดวยความสนใจยิ่งดวยกันท้ังสิ้น 

ใคร ๆ ก็อยากขาย ... เพราะใคร ๆ ก็ซ้ือ ชองทางจัดจําหนายสินคาท้ังแบบดั้งเดิมและ

สมัยใหมตางจัดเรียงกองขนมไหวพระจันทรไวเปนสินคาหลักประจําราน ขณะท่ีรานอาหารจีนท่ีมีชื่อเสียงนิยม

จัดเตรียมขนมไหวพระจันทรเพ่ือไวใหลูกคาลิ้มลองและซ้ือกลับไปเปนของฝาก 

แมกระท่ังแฟรนไชสโรงแรม รานอาหาร หรือแมกระท่ังรานกาแฟชื่อดังจากชาติ

ตะวันตกอยางแชงกรี-ลา (Shangri-La) เวสทติน (Westin) สตารบักส 

(Starbuck’s) และฮาเกน-ดาซส (Haagen-Dazs) ยังกระโดดเขามาขอสวนแบงใน

ตลาดนี้เลย บางรายเห็นใจท่ีผูรับของขวัญไมสามารถรับประทานขนมไหว

พระจันทรไดทัน ก็จัดทําเปนคูปองและบัตรเติมเงินเพ่ืออํานวยความสะดวกใหลูกคาสามารถขยายเวลามารับ

ขนมไหวพระจันทรและสินคาอ่ืนไดยาวนานข้ึน  

การแขงขันทางการตลาดในชวงเวลาสั้น ๆ เพียงไมถึงสองเดือนนับวาดุเดือดยิ่ง บางรายออก

กลยุทธการตลาดแบบสุดข้ัวมาประชันกัน อาทิ ครัวซองสเดอฟรองซ (Croissants de France) เคยรวมมือ

กับบริษัทประกันภัยชั้นนําของจีนอยางผิงอันประกันภัย (Ping’an Insurance) ใหลูกคาสามารถเคลมความ

เสียหายไดหากขนมไหวพระจันทรของรานมีปญหาดานคุณภาพ ขณะท่ีบางรายเชิญพอครัวชื่อดังจาก

ตางประเทศมาทําขนมไหวพระจันทรชนิดพิเศษเอาใจลูกคาชาวจีนกันเลยก็มี 

กฎเหล็ก ... ทําตลาดซบเซา มีกลอนจีนบทหนึ่งเก่ียวกับเทศกาลไหวพระจันทรบอกวา 

“ประสบการณของมนุษยมีท้ังความสุข ความเศรา พบกันและจากกัน เปรียบไดกับดวงจันทรท่ีมีข้ึน มีลง บาง

วันสวาง บางวันมืดมิด” แตสําหรับผูผลิตและรานจําหนายขนมไหวพระจันทรในปนีอ้าจประเมินวา ตลาดขนม

ไหวพระจันทรกําลังอยูในชวงขาลงเนื่อจากสภาพเศรษฐกิจจีนท่ีเติบโตในอัตราท่ีลดลง และ “กฎเหล็ก 8 ขอ” 

(Eight Rules) ตามนโยบายประหยัดแหงชาติของทานประธานาธิบดีสี จิ้นผิง (Xi Jinping)  
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“กฎเหล็ก 8 ขอ” ซ่ึงออกโดยคณะกรรมการพรรคคอมมิวนิสตจีนเม่ือสิ้นป 2555 ดังกลาว

ตอกย้ําวาปญหาคอรรัปชันและการใชจายอยางฟุมเฟอยของภาครัฐเปนเปาของการปราบปรามอยางจริงจัง

เพ่ือความโปรงใสของรัฐบาล ซ่ึงถูกวิพากษวิจารณวานโยบายนี้ทําเอาเทศกาลตรุษจีนท่ีผานมาเงียบเหงาไป

ถนัดใจ ถึงขนาดวา ธุรกิจรานอาหารและเครื่องดื่มในหลายเมืองมียอดขายลดลงถึงกวารอยละ 20 เม่ือเทียบ

กับชวงเดียวกันของปท่ีผานมา 

และเพ่ือใหสอดคลองกับนโยบายดังกลาว สํานักงานดูแลดานวินัยของคณะกรรมการกลาง

พรรคคอมมิวนิสตจีนไดมีประกาศเม่ือวันท่ี 22 สิงหาคม ท่ีผานมาเรื่องการหามใชเงินงบประมาณของรัฐไป

จัดซ้ือขนมไหวพระจันทรเพ่ือเปนของขวัญในเทศกาลไหวพระจันทรในชวงกลางเดือนกันยายนและในชวงวัน

ชาติจีนตอนตนเด ือนตุลาคมดวย 

นโยบายดังกลาวไดรับเสียงตอตานอยูไมก็นอยเพราะเห็นวาจะสงผลเสียตออุตสาหกรรม

อาหารในวงกวาง หลายฝายตางคาดการณกันวา ยอดจําหนายขนมไหวพระจันทรในปนี้จะลดลงเม่ือเทียบกับ

ของปกอน ถึงแมวาวันหยุดยาวในชวงเทศกาลปนี้จะตอเนื่องมากกวา 2 สัปดาห แตยอดขายขนมไหว

พระจันทรของรานเบเกอรี่ ภัตตาคาร และโรงแรมหาดาวอาจลดลงอยางคาดไมถึง พนักงานขายท่ีโรงแรมหา

ดาวแหงหนึ่งในนครเซ่ียงไฮใหสัมภาษณกับหนังสือพิมพเซ่ียงไฮอีฟนิ่งโพสต (Shanghai Evening Post) 

“ชวงเวลารุงเรือง (ของตลาดขนมไหวพระจันทร) ไดจบลงแลว” 

 นายเฟง เอินหยวน (Feng EnYuan) เลขาธิการสมาคมอาหารของจีน (China Cuisine 

Association) ไดกลาวในงานสัมมนาท่ีจัดข้ึนโดยกระทรวงพาณิชยเม่ือวันท่ี 28 สิงหาคมท่ีผานมาวา ขนมไหว

พระจันทรเปนสินคาสําหรับตลาดมวลชนโดยรวมท้ังแบบท่ีใสบรรจุภัณฑสวยงาม และไมบรรจุหอซ่ึงบริโภค

โดยท่ัวไป ขณะท่ีนายเฟง ฟูเฉิง (Feng FuSheng) รองเลขาธิการสมาคม

อุตสาหกรรมขนมแหงนครเซ่ียงไฮ (Shanghai Confectionery 

Industry Association) กลาววา “นโยบายนี้สงผลกระทบอยางรุนแรง 

เนื่องจากอยางนอยรอยละ 40 ของยอดจําหนายขนมไหวพระจันทรมา

จากการซ้ือหาล็อตใหญของบริษัทและหนวยงานตาง ๆ เพ่ือเปนของขวัญ

สําหรับลูกคา และถึงแมวาจะเปนการยากท่ีจะระบุวา ยอดขายเทาไหรใน 40 เปอรเซ็นตจะหดหายไป ... แต

มาถึงวันนี้ ยอดขายขนมไหวพระจันทรโดยรวมไดลดลงไปแลวรอยละ 20 เม่ือเทียบกับชวงเวลาเดียวกันของป

กอน ขณะท่ียอดขายขนมไหวพระจันทรในโรงแรมหาดาวอาจจะลดลงมากกวารอยละ 20 เสียดวยซํ้า” 

ผูจัดการโรงงานผลิตขนมไหวพระจันทรแหงหนึ่งในเมืองหนานจิง (Nanjing) มณฑลเจียงซู 

ไดใหสัมภาษณกับหนังสือพิมพทองถ่ินโมเดิรน เอ็กซเพรส (Modern Express) วา ยอดขายขนมไหว

พระจันทรในโรงแรมหาดาวลดลงไปแลวรอยละ 30 เม่ือเทียบกับของปท่ีผานมา ขณะท่ีหนังสือพิมพเซ่ียงไฮ

อีฟนิ่งโพสตระบุวา ยอดจําหนายคูปองขนมไหวพระจันทรโรงแรมหาดาวบางแหงในนครเซ่ียงไฮไดลดลงกวา

รอยละ 30 แมวาจะลดราคามากกวารอยละ 40 เม่ือเทียบกับของปกอนแลวก็ตาม 
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ขณะเดียวกัน สมาคมอุตสาหกรรมเบเกอรี่และขนม

ของจีน (China Association of Bakery and Confectionery 

Association) ประเมินวา ในปนี้จะมีการอบขนมไหวพระจันทรใน

ปริมาณรวม 280,000 ตัน คิดเปนมูลคาการซ้ือขายกวา 16,000 

ลานหยวนหรือราว 80,000 ลานบาท แตเนื่องจากราคาวัตถุดิบและ

แรงงานสูงข้ึน กอปรกับการชะลอตัวของตลาด สมาคมฯ จึงประเมินวา ตนทุนการผลิตจะสูงข้ึนกวารอยละ 

10 ขณะท่ียอดขายขนมไหวพระจันทรอาจจะลดลงรอยละ 20 เม่ือเทียบกับของปกอน ทามกลางการแขงขัน

ท่ีเขมขนข้ึนจนผูประกอบการจํานวนมากตองยอมเฉือนกําไรเพ่ือรักษาตลาดเอาไว 

 

ตลาดขนมไหวพระจันทร ... สวนแบงของไทย  

อันท่ีจริง เมืองไทยก็มีผูประกอบการท่ีทําขนมไหวพระจันทรรายใหญหลายราย และนําเสนอ

สินคาท่ีแตกตางและเต็มไปดวยเสนหสําหรับตลาดจีน ผมเชื่อวา ชาวจีนจํานวนมากจะติดใจกับขนมไหว

พระจันทรไสผลไมของไทย อาทิ ทุเรียน ซ่ึงจะเปนประโยชนตอการสงออกทุเรียนและสินคาอ่ืนทางออมไปดวย 

ผมจึงอยากเห็นกิจการเหลานี้เขามาศึกษาเรียนรูพฤติกรรมการซ้ือขนมไหวพระจันทร และสํารวจลูทางและ

โอกาสในการเขามาทําตลาดขนมไหวพระจันทรในจีนกันบาง  

เทศกาลไหวพระจันทรจะอยูคูกับวัฒนธรรมจีนไปอีกนานเทานาน ตลาดขนมไหวพระจันทร

จึงเปนตลาดระยะยาวสําหรับผูประกอบการไทยอยางไมตองสงสัย ไมตองคิดมาก ขอสวนแบงเพียงแค 0.1 

เปอรเซ็นตของตลาดขนมไหวพระจันทรโดยรวม ก็มีมูลคารวมราว 100 ลานบาทเขาไปแลว ตลาดสวนนี้กิน

ระยะเวลาเพียงแคไมถึงสองเดือนเทานั้น นี่จะเปนการพิสูจนความเปน “ครัวของโลก” อีกดานหนึ่งของ

ประเทศไทย  

ทุกสรรพส่ิงมีข้ึน ยอมมีลง ... ณ วันนี้ ตลาดขนมไหวพระจันทรอาจอยูในชวงขาลง แตเชื่อ

วาวันหนึ่งขางหนา ตลาดจะพลิกฟนกลับมาเติบโตอีกครั้ง 

 

---------------------------------------------- 

 

รวบรวมและเรียบเรียงโดย 
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